Igła Catering

MENU 
PRZYSTAWKA ( do wyboru )

- kurczak marynowany w occie balsamicznym

- grillowany bakłażan z pomidorami i mozarellą

ZUPA ( do wyboru )
- Chrzanowa z placuszkami ziemniaczanymi

- Żurek staropolski w chlebie

- Grzybowa z łazankami

-aksamitna zupa kalafiorowo-serowa z prażonymi pestkami dyni

II DANIE ( do wyboru )
- Roladki z indyka z suszonymi pomidorami w sosie chrzanowym

-Zawijas schabowy z boczkiem i ogórkiem kiszonym w sosie myśliwskim

Roladka drobiowa ze szpinakiem i serem feta w sosie z białego wina

- Polędwiczki wieprzowe zawijane w boczku z sosem z grzybów leśnych

Dodatki do wyboru :

Ziemniaki z koperkiem , frytki , ziemniaczki opiekane w ziołach , dufinki , ryż

Surówki:

Colesław , czerwona kapusta , marchewka , buraczki , szwedzka , wielowarzywna , seler ( 2 do wyboru )

DESER ( do wyboru )
- Szarlotka z gałką lodów i bitą śmietaną

- Pucharek lodowy
ZIMNA PŁYTA

(w formie szwedzkiego stołu)
- śledź (do wyboru w śmietanie , w oleju z cebulką, w pomidorowej salsie , w buraczkach)

- deska serów, mięs i wędlin  sos chrzanowy

· galaretka drobiowa

· Roladki z tortilli i ciasta francuskiego mix

SAŁATKI ( 2 do wyboru )
- jarzynowa

- z łososia

- grecka

- z wędzonego kurczaka

- porowa

-sałatka z selerem naciowym, orzechami, kurczakiem i mandarynkami

-sałatka z kalafiorem, brokułami, kurczakiem w sosie jogurtowym

Sałatka z kabanosami, fasolką, porem i kukurydzą

Sałatka prowansalska z fasolką szparagową, rzodkiewką, jajkiem, pomidorem
Oferta zawiera 1,5 litra  zimnego napoju na osobę  , kawa i herbata bez ograniczeń,

 chleb i owoce na stole , dekoracja sali

Dzieci do 12 roku życia 50% ceny

Cena od osoby 230 zł
