Igła Catering

MENU 
PRZYSTAWKA ( do wyboru )
-Grillowane krewetki na sałacie  z warzywami z lekkim sosem miodowo paprykowym

-Wędzone plastry polędwiczki z kurczaka z gruszką w delikatnym sosie miodowo imbirowym

-Łosoś pieczony na szparagach w sosie limonowo-paprykowym z miętą

- Tatar z łososia z kawiorem

ZUPA ( do wyboru )
- Krem z borowików w chlebie z groszkiem ptysiowym

- Krem z dyni z popkornem

- Rosół z kołdunami

II DANIE ( do wyboru )
-Pieczeń cielęca w sosie borowikowym

- Pierś z kaczki w sosie wisniowym

- Zrazy wołowe w sosie z zielonego pieprzu

Dodatki do wybory :

Ziemniaki z koperkiem , frytki , ziemniaczki opiekane w ziołach , dufinki , ryż , 

Colesław , czerwona kapusta , marchewka , buraczki , szwedzka , wielowarzywna , seler ( 2 do wyboru )

DESER ( do wyboru )
- Szarlotka z gałką lodów i bitą śmietaną

- Pucharek lodowy

ZIMNA PŁYTA
- Kruche babeczki z musem łososiowym

- deska serów, mięs i wędlin  sos chrzanowy

- galaretka drobiowa

· śledź (do wyboru w śmietanie z jabłkiem , w oleju z cebulką, w pomidorowej salsie z buraczkami)

· Roladki z tortilli ciasts francuskiego mix
      DANIE CIEPŁE

        - Boeuf strogonow
 SAŁATKI ( 2 do wyboru )
- jarzynowa

- z łososia

- grecka

- tortellini

- z wędzonego kurczaka

- porowa

-sałatka z selerem naciowym, orzechami, kurczakiem i mandarynkami

-sałatka z kalafiorem, brokułami, kurczakiem w sosie jogurtowym

Sałatka z kabanosami, fasolką, porem i kukurydzą

Sałatka prowansalska z fasolką szparagową, rzodkiewką, jajkiem, pomidorem
Oferta zawiera 2 litry zimnego napoju , kawa i herbata bez ograniczeń,

kieliszki z owocami , dekoracja sali

Dzieci do 12 roku życia 50 % ceny

Cena od osoby  260 zł
